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Mam przyjemné¢ zaprost przedstawicieli Pgstwa Zakladu n&eminarium Szkoleniowe
organizowane w ramach operacji wspotfinansowanegprung Europejsk ze srodkow
Europejskiego Funduszu Rybackiegorealizowanego w ramackrodka 3.1. Dziatania

wspolne.

Seminarium odédzie s¢ w dniu 22 padziernika 2013 r w Morskim Instytucie Rybackim -
Paistwowym Instytucie Badawczym w Gdyni przy u. Ktdjia 1, w sali konferencyjnej
Demela (parter). Pogek godzina €.

Program Seminarium

22 padziernika 2013 - wtorek

Ryby i przetwory rybne w diecie cztowieka — korzyci | zagrozenia

Godzina Program

9% Otwarcie seminarium

9 Dlaczego powindimy redukowa pozostatéci dioksyn w
produktachzywnaosciowych. Wptyw procesow technologicznych
pozostatéci zanieczyszcze w produktach rybnych. Przegl
literaturowy.

10% Wymagania prawne dotygze bezpieczestwa produktow
zywnosciowych w kontekcie zanieczyszcaew zywnosci

10* | Dioksyny w produktach rybnych.

112 | Przerwa kawowa

12% Ocena nargenia konsumentdéw na zanieczyszczenia pobrane g
rybna.

12 Wartas¢ odzywcza ryb i przetworéw rybnych

13* | Dyskusja w formie opinii i pyta

14* | Zakaaczenie seminarium
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